
　

酵
母
は
エ
ラ
イ
。
何
が
偉
い
か
っ
て
、
ま

ず
、
糖
を
ア
ル
コ
ー
ル
に
変
え
る
酵
母
菌
の

力
が
な
け
れ
ば
、
酒
は
酒
と
し
て
体
を
な
さ

な
い
の
だ
か
ら
。
日
本
酒
の
場
合
、
味
わ
い

の
重
要
な
要
素
と
な
る
香
り
や
酸
も
、
酵
母

の
性
質
や
発
酵
力
に
左
右
さ
れ
る
と
こ
ろ
が

大
き
い
と
聞
く
。
目
に
見
え
な
い
微
生
物
で

は
あ
る
が
、
影
響
力
は
メ
ガ
ト
ン
級
。
そ
れ

が
、「
酵
母
」
と
い
う
存
在
だ
。

　

酒
造
り
の
現
場
で
は
、
日
本
醸
造
協
会
で

培
養
し
、
蔵
向
け
に
販
売
す
る
通
称
「
き
ょ

う
か
い
酵
母
」
が
使
わ
れ
る
こ
と
が
多
い
。

日
本
酒
の
裏
ラ
ベ
ル
で
、「
９
号
系
」「
き
ょ

が
、
わ
ざ
わ
ざ
雄
町
米
を
取
り
寄
せ
て
50
％

ま
で
磨
い
た
り
、
10
℃
前
後
の
低
温
で
発
酵

さ
せ
た
り
、
当
時
で
は
あ
り
得
な
い
手
の
か

け
方
で
酒
を
造
っ
て
い
た
よ
う
で
す
」

　

つ
ま
り
、
や
る
と
な
っ
た
ら
と
こ
と
ん
歯

止
め
の
き
か
な
い
タ
イ
プ
。
ん
？　

祐
輔
さ

ん
と
も
似
て
い
る
よ
う
な
…
…
。
と
も
か
く
、

そ
う
し
て
地
味
に
粛
々
と
酒
を
造
っ
て
い
た

蔵
に
、
突
然
ブ
レ
イ
ク
の
時
が
や
っ
て
く
る
。

「
あ
る
年
か
ら
酒
が
ガ
ラ
ッ
と
変
わ
り
、
今

ま
で
に
な
い
匂
い
が
出
始
め
た
。
搾
っ
て
み

る
と
、
バ
ナ
ナ
の
香
り
を
放
つ
、
と
ん
で
も

な
く
旨
い
酒
に
な
っ
て
い
た
と
聞
い
て
い
ま

す
」
と
佐
藤
さ
ん
。
鑑
評
会
で
は
数
々
の
賞

を
独
占
。
そ
の
蔵
付
き
酵
母
も
注
目
さ
れ
る

と
こ
ろ
と
な
り
、
採
取
・
純
粋
培
養
を
経
て
、

「
き
ょ
う
か
い
６
号
」
と
し
て
世
に
出
る
。

時
は
昭
和
10
年
。
満
州
事
変
に
始
ま
る
大
戦

真
っ
た
だ
中
で
あ
る
。

「
六
号
酵
母
は
生
物
兵
器
で
す
」

　

い
き
な
り
、
佐
藤
さ
ん
の
口
か
ら
物
騒
な

言
葉
が
飛
び
出
し
た
。
せ
、
生
物
兵
器
!?　

ま
た
ま
た
、
そ
ん
な
過
激
な
こ
と
を
～
。

「
六
号
酵
母
が
登
場
し
た
昭
和
初
期
は
、
酒

税
が
国
税
の
半
分
近
く
を
担
っ
て
い
た
時
代
。

酒
も
味
が
ど
う
こ
う
よ
り
、
財
源
確
保
の
た

め
に
腐
ら
せ
な
い
こ
と
が
最
重
要
課
題
だ
っ

た
は
ず
。
昭
和
14
年
か
ら
21
年
ま
で
の
７
年

間
、
す
で
に
一
号
か
ら
五
号
の
協
会
酵
母
は

廃
止
さ
れ
て
い
た
の
で
、
酒
造
に
使
わ
れ
て

い
た
協
会
酵
母
は
六
号
だ
け
で
し
た
」

　

た
っ
た
一
つ
の
酵
母
が
、
莫
大
な
戦
費
を

せ
っ
せ
と
稼
ぎ
出
し
て
い
た
事
実
。
な
る
ほ

代
と
と
も
に
生
ま
れ
、
消
え
て
い
っ
た
。
現

存
す
る
中
で
は
最
も
古
く
、
か
つ
別
格
の
健

在
ぶ
り
を
示
す
の
が
、
六
号
、
七
号
、
九
号

の
三
つ
の
酵
母
で
あ
る
。

昭
和
５
年
、秋
田
の「
新
政
」で	

六
号
酵
母
が
誕
生

　

六
号
酵
母
、
通
称
「
新
政
酵
母
」
は
、
そ

の
名
の
と
お
り
秋
田
の
新
政
酒
造
が
発
祥
蔵

だ
。
八
代
目
当
主
の
佐
藤
祐
輔
さ
ん
は
、
８

年
前
に
蔵
に
戻
っ
て
以
来
、
次
々
と
大
胆
な

改
革
に
挑
み
、
日
本
酒
の
新
境
地
を
開
い
て

き
た
若
手
蔵
元
の
急
先
鋒
。「
き
ょ
う
か
い

６
号
」
は
、
佐
藤
さ
ん
が
親
し
み
と
尊
敬
を

込
め
て
「
ひ
い
じ
い
さ
ん
」
と
呼
ぶ
五
代
目

当
主
・
佐
藤
卯う

兵へ

衛え

の
代
に
、
山
廃
の
酒
母

か
ら
誕
生
し
て
い
る
。

「
技
術
者
肌
で
頭
は
い
い
け
ど
、
の
め
り
込

み
や
す
い
人
だ
っ
た
み
た
い
で
す
ね
。
そ
の

頃
は
生
酛
と
山
廃
の
酒
造
り
が
主
体
で
し
た

右／佐藤祐輔さん。蔵に戻る前は、「六号酵母の何たる
かも全く知らなかった」。全量純米造り、全量六号酵母
と改革を進め、次のステージでは「全量生酛」を目指す。
左／新政「Ｎo.6 S-type」720㎖1650円、1.8ℓ3300円。
六号酵母のみで仕込む、佐藤さんのフラッグシップライ
ン。黒瓶に「６」の数字が刻印されたボトルが粋。

歴史に残る酵母が発見された「六号蔵」は、今も現役で活躍中。最近の研究では、一号から五号までの酵母と、六号以降の酵母は、全く別の遺伝子情報を持つこ
とが判明している。洗練された香り、ピュアで雑味のない味わいが評価される現代の日本酒像は、新政の六号酵母によってもたらされたといってもよい。

秋田県秋田市大町6-2-35　
☎018-823-6407

新政酒造

来
る
べ
き“
生
酛
”の
新
時
代
に

真
価
を
発
揮
す
る
酵
母
。

そ
の
確
信
を
も
っ
て
、い
ま
六
号
に
還
る

清
酒
酵
母
の
三
大
古
参
に
し
て
、

今
も
現
役
バ
リ
バ
リ
で
あ
り
続
け
る
六
号
、七
号
、九
号
酵
母
。

ロ
ン
グ
セ
ラ
ー
の
秘
密
が
知
り
た
く
て
、

そ
れ
ぞ
れ
の
発
祥
蔵
を
訪
ね
る
旅
に
出
た
。

６・７・９号の生まれた時代

文
・
堀
越
典
子
　

撮
影
・
大
沼
シ
ョ
ー
ジ

新
政
酒
造　

佐
藤
祐
輔

六
号

酵
母
の
旅

新
政
の

1899	 �酒税が国税の税収第１位に。
1904	 �日露戦争勃発	

清酒の安定醸造、酒造業の育成に向けて	
大蔵省醸造試験所設立。

1906	 �神戸「櫻正宗」から「きょうかい1号」酵母分離。
1909	 �山卸廃止（山廃）酛が嘉儀金一郎により、	

速醸酛が江田鎌治郎により開発される。
1911	 �旧国税庁醸造研究所（現・酒類総合研究所）主催の

全国新酒鑑評会スタート。
1912	 �京都「月桂冠」から「きょうかい2号」酵母分離。
1914	 �広島「酔心」から「きょうかい3号」酵母分離。	

第一次世界大戦勃発
1923	 �広島の酒造場から「きょうかい4号」酵母分離。	

広島「賀茂鶴」から「きょうかい5号」酵母分離。
1930	 �秋田「新政」から「きょうかい6号」酵母分離。	

（1935年から6号頒布開始）
1931	 �満州事変勃発
1937	 �日中戦争勃発
1939	 �この年までに1号から5号の	

「きょうかい」酵母が頒布中止に。
1941	 �太平洋戦争勃発
1945	 �終戦
1946	 �長野「真澄」から	

「きょうかい7号」酵母分離、頒布開始。
1953	 �酒税法が改正され、現行法に。	

熊本「香露」のもろみから新酵母を分離。	
醸造元の熊本県酒造研究所では1964年から	
「熊本酵母」として、日本醸造協会は1968年から	
「きょうかい9号」として頒布開始。

う
か
い
14
号
」「
協
会
１
８

０
１
」
な
ど
の
文
字
を
見
た

こ
と
は
な
い
だ
ろ
う
か
。
こ

れ
ら
の
数
字
は
、
酵
母
誕
生

の
順
番
を
表
す
も
の
。
第
１

号
の
誕
生
は
明
治
末
期
。
以

来
、
い
く
つ
か
の
酵
母
が
時

を
語
る

酵
母
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「
真
澄
」
の
酒
銘
で
知
ら
れ
る
宮
坂
醸
造
。

先
代
社
長
で
、
現
顧
問
の
宮
坂
和
宏
さ
ん
は

大
学
生
だ
っ
た
。
そ
の
年
、
父
で
あ
る
先
々

代
と
気
鋭
の
杜
氏
の
地
道
な
努
力
が
実
り
、

「
真
澄
」
は
全
国
清
酒
品
評
会
で
上
位
３
位

独
占
の
快
挙
を
成
し
遂
げ
た
ば
か
り
。
そ
ん

な
蔵
の
酵
母
に
白
羽
の
矢
が
立
っ
た
の
は
、

当
然
の
成
り
行
き
と
も
い
え
る
。

「
大
変
な
名
誉
だ
っ
た
と
思
い
ま
す
。
造
り

手
か
ら
見
て
も
、
七
号
は
発
酵
力
が
強
く
、

味
も
し
っ
か
り
出
て
、
安
定
し
た
造
り
に
向

今
、
佐
藤
さ
ん
が
構
想
し
て
い
る
の
は
「
木

桶
」
を
使
っ
た
、
全
量
「
生
酛
」
の
酒
造
り

だ
。
二
つ
の
〝
素
材
〟
と
六
号
酵
母
の
組
み

合
わ
せ
は
、
敬
愛
す
る
曽
祖
父
の
酒
造
り
へ

の
回
帰
に
も
つ
な
が
る
。

「
ひ
い
じ
い
さ
ん
は
、『
酒
造
り
は
信
仰
の

問
題
だ
』
と
い
う
謎
の
言
葉
を
残
し
て
い
る

ん
で
す
。
六
号
酵
母
は
、
手
を
か
け
て
丁
寧

に
育
て
た
生
酛
や
山
廃
酛
が
あ
っ
た
か
ら
、

降
り
て
き
て
く
れ
た
。
そ
ん
な
ふ
う
に
自
然

い
て
い
る
。
当
時
と
し
て
は
吟
醸
香
が
高
め

に
出
る
酵
母
で
し
た
か
ら
、『
燗
の
じ
ゃ
ま

に
な
る
』
と
嫌
っ
て
、
蔵
を
消
毒
し
た
こ
と

も
あ
り
ま
し
た
。
香
り
は
、
今
の
よ
う
に
重

要
な
要
素
で
は
な
か
っ
た
の
で
す
」

　

戦
後
復
興
の
た
め
に
、
そ
れ
ま
で
以
上
に

出
荷
量
を
上
げ
、
税
収
を
増
や
す
こ
と
が
求

め
ら
れ
た
時
代
。
タ
フ
で
生
育
力
旺
盛
な
七

号
酵
母
は
、「
国
策
に
か
な
っ
て
い
た
の
で

し
ょ
う
」
と
和
宏
さ
ん
は
言
う
。
実
際
、
頒

布
直
後
か
ら
、
全
国
の
蔵
で
引
く
手
あ
ま
た

ど
、
ま
さ
し
く
隠
れ
た
兵
器
で
は
あ
る
。
言

い
換
え
れ
ば
、
当
初
に
注
目
さ
れ
た
香
り
だ

け
で
な
く
、
全
国
規
模
で
の
安
定
生
産
に
も

応
え
う
る
発
酵
力
を
備
え
て
い
た
と
い
う
こ

と
。
時
代
に
翻
弄
さ
れ
る
の
は
人
ば
か
り
で

は
な
い
。
酵
母
も
、
ま
た
。
し
か
し
、
過
酷

な
サ
バ
イ
バ
ル
を
も
生
き
抜
い
た
基
礎
体
力

の
強
さ
こ
そ
が
、「
今
も
、
六
号
酵
母
が
ロ

ン
グ
セ
ラ
ー
で
あ
り
続
け
る
要
因
」
と
佐
藤

さ
ん
は
分
析
す
る
。

　

そ
の
後
、
新
政
酒
造
で
は
七
号
や
九
号
、

の
力
を
引
き
出
す
環
境
を
つ
く
る
の
が
、
わ

れ
わ
れ
の
仕
事
だ
と
。
そ
う
い
う
こ
と
を
言

い
た
か
っ
た
の
か
な
、
と
」

　

い
ろ
い
ろ
な
思
い
が
頭
を
巡
り
、
そ
の
答

え
は
、
ま
だ
見
つ
か
っ
て
い
な
い
。

昭
和
21
年
、長
野
の「
真
澄
」に	

七
号
酵
母
の
白
羽
の
矢
が

「
新
政
」
で
の
六
号
酵
母
の
発
見
か
ら
16
年
、

戦
後
間
も
な
い
昭
和
21
年
に
登
場
し
た
の
が

「
き
ょ
う
か
い
７
号
」だ
。
生
誕
の
地
は
長
野
、

の
状
態
に
。
七
号
酵
母
は
、
瞬
く

間
に
戦
後
昭
和
期
の
ス
タ
ン
ダ
ー

ド
モ
デ
ル
に
な
っ
て
い
っ
た
。

　

昭
和
31
年
生
ま
れ
の
現
社
長
、

宮
坂
直
孝
さ
ん
は
、
子
供
の
頃
か

ら
「
七
号
は
す
ご
い
酵
母
だ
」
と

言
わ
れ
て
育
つ
。
生
家
の
蔵
に
入

っ
た
の
は
昭
和
58
年
。
日
本
酒
は

ま
だ
特
級
、
一
級
、
二
級
の
３
種

類
し
か
な
く
、「
真
澄
」
で
造
る

酒
の
９
割
は
安
価
な
地
元
消
費
用

の
二
級
酒
だ
っ
た
。
程
な
く
し
て
、

吟
醸
酒
ブ
ー
ム
が
や
っ
て
く
る
。

「
仕
事
で
上
京
し
て
、
華
や
か
な
香
り
の
酒

を
飲
む
う
ち
に
、
す
っ
か
り
感
化
さ
れ
ま
し

て
（
笑
）。『
七
号
の
酒
、
地
味
だ
よ
な
ー
』

な
ん
て
思
っ
て
い
ま
し
た
」

　

東
京
の
み
な
ら
ず
、
世
界
市
場
に
打
っ
て

出
る
べ
く
、
直
孝
さ
ん
の
維
新
が
始
ま
っ
た
。

主
力
は
普
通
酒
か
ら
、
よ
り
洗
練
さ
れ
た
特

定
名
称
酒
へ
。
季
節
商
品
の
開
発
に
、
ラ
ベ

ル
デ
ザ
イ
ン
の
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
。
酵
母
は
七

号
の
み
の
醸
造
ラ
イ
ン
に
、
ま
ず
は
九
号
、

や
が
て
ア
ル
プ
ス
酵
母
を
筆
頭
と
す
る
香
り

系
の
酵
母
が
加
わ
っ
て
い
く
。
当
然
、
発
祥

蔵
な
ら
で
は
の
確
執
は
つ
い
て
回
っ
た
。

「
昔
気
質
の
杜
氏
か
ら
『
こ
ん
な
薬
臭
い
の

造
っ
て
ち
ゃ
ダ
メ
だ
』
と
懇
々
と
諭
さ
れ
、

蔵
元
仲
間
か
ら
は
『
な
ん
で
七
号
だ
け
で
造

ら
な
い
ん
だ
、
コ
ノ
ヤ
ロ
ー
』
っ
て
胸
ぐ
ら

つ
か
ま
れ
た
こ
と
も
（
笑
）。
不
思
議
と
熱

狂
的
な
支
持
者
が
多
い
酵
母
で
も
あ
る
ん
で

す
よ
ね
、
七
号
は
」

　

熱
烈
な
フ
ァ
ン
は
蔵
内
に
も
、
も
う
一
人
。

現
在
29
歳
の
次
代
当
主
、
宮
坂
勝
彦
さ
ん
だ
。

新
し
い
真
澄
ブ
ラ
ン
ド
を
確
立
し
た
父
親
を

尊
敬
し
な
が
ら
も
、「
自
分
の
使
命
は
、
真

澄
の
ベ
ー
シ
ッ
ク
で
あ
る
七
号
酵
母
で
、
今

ま
で
に
な
い
酒
を
造
る
こ
と
」
と
、
き
っ
ぱ

り
。
醸
造
を
経
験
し
て
い
る
蔵
人
と
し
て
、

七
号
酵
母
で
醸
す
酒
の
魅
力
は
、「
矛
盾
す

る
い
ろ
い
ろ
な
要
素
を
取
り
込
ん
だ
、
丸
み

と
複
雑
さ
」
に
あ
る
と
感
じ
て
い
る
。
他
の

蔵
の
商
品
で
、
は
っ
と
す
る
よ
う
な
七
号
の

酒
に
出
会
う
と
、「
悔
し
い！
」
と
叫
び
た

上／真澄の今と未来をつなぐ父子三代。左から
宮坂和宏さん、勝彦さん、直孝さん。早くから
海外進出も果たし華やかな受賞歴を持つ銘醸蔵
だが、軸足は常に「食卓で楽しめる食中酒」に
置かれている。下／山廃純米大吟醸「七號」
720㎖3240円。繊細な吟醸造りでも力を発揮す
る七号の懐深さを見せてくれる。後に七号となる蔵付き酵母は、大正13年建築の「諏訪蔵」で分離された。タンクのあった場所には、発祥のありかを示す記念の碑も。

長野県諏訪市元町1-16　
☎0266-52-6161

宮坂醸造

バ
ッ
ク
・
ト
ゥ
・
ザ
・
ベ
イ
シ
ッ
ク
。

自
分
の
色
を
出
し
な
が
ら
、

か
つ
て
な
い「
七
号
の
酒
」を
醸
す

宮
坂
醸
造　

宮
坂
勝
彦

七
号

真
澄
の

華
や
か
な
香
り
を
生
成
す
る

新
し
い
酵
母
も
併
用
す
る
時

期
を
経
て
、
平
成
21
年
以
降

は
「
全
量
六
号
酵
母
の
酒
造

り
」
を
宣
言
。
発
祥
蔵
の
矜

持
も
あ
る
が
、
そ
れ
以
上
に

「
極
端
な
個
性
も
特
徴
も
な

い
、
白
い
ご
飯
み
た
い
な
キ

ャ
ラ
ク
タ
ー
が
自
分
に
合
う
。

試
し
た
い
素
材
を
受
け
入
れ

て
く
れ
る
度
量
の
深
さ
が
あ

る
か
ら
」
と
話
す
。
そ
し
て

072073



く
っ
た
と
い
わ
れ
る
酵
母
で
あ
る
。
り
ん
ご

や
メ
ロ
ン
を
思
わ
せ
る
上
品
な
吟
醸
香
が
持

ち
味
と
の
見
立
て
は
、
衆
目
の
一
致
す
る
と

こ
ろ
。
て
っ
き
り
〝
香
り
〟
の
話
に
な
る
か

と
思
い
き
や
、「
ひ
と
言
で
言
う
な
ら
芯
の

強
さ
」
だ
と
、
森
川
さ
ん
は
言
う
。

「
吟
醸
酒
を
仕
込
む
と
き
は
、
磨
い
た
米
を

低
温
で
発
酵
さ
せ
ま
す
。
こ
の
辺
は
２
月
頃

に
気
温
が
高
く
な
っ
て
し
ま
う
環
境
で
す
が
、

香
り
の
成
分
を
う
ま
く
引
き
出
す
た
め
に
、

最
後
の
10
日
ほ
ど
は
６
℃
前
後
で
無
理
や
り

低
温
に
抑
え
込
ま
な
い
と
な
ら
な
く
な
る
。

そ
う
い
う
状
態
に
な
っ
て
も
へ
ば
ら
ず
、
き

っ
ち
り
最
後
ま
で
仕
事
を
し
て
く
れ
る
の
が

九
号
酵
母
の
強
み
な
ん
で
す
」

　

も
っ
と
も
、
発
酵
力
の
強
さ
は
六
号
、
七

も
、
ほ
か
と
は
大
き
く
違
う
と
こ
ろ
で
す
。

暖
か
い
気
候
が
吟
醸
造
り
の
ハ
ン
デ
ィ
に
な

る
九
州
で
は
、
新
し
い
酵
母
は
安
全
に
、
か

つ
品
質
の
い
い
酒
を
造
る
た
め
の
道
具
で
な

け
れ
ば
な
ら
な
か
っ
た
。
そ
ん
な
使
命
を
背

負
っ
て
の
酵
母
開
発
だ
っ
た
と
思
い
ま
す
」

　

発
見
の
功
労
者
は
、
蔵
の
初
代
社
長
で
あ

り
、「
酒
の
神
様
」
と
崇
め
ら
れ
る
熱
血
指

導
者
で
も
あ
っ
た
野
白
金
一
氏
。
神
様
自
身

の
手
で
選
ば
れ
、
分
離
・
培
養
さ
れ
た
新
酵

母
は
、
11
年
後
の
昭
和
39
年
、
ま
ず
は
「
熊

本
酵
母
」「
香
露
酵
母
」
の
名
の
下
に
、
自

社
か
ら
県
内
の
蔵
元
に
向
け
て
配
布
さ
れ
た
。

「
き
ょ
う
か
い
９
号
」
と
し
て
全
国
へ
の
頒

布
が
始
ま
る
の
は
、
さ
ら
に
４
年
後
の
こ
と
。

　

以
来
、「
香
露
」
は
現
在
に
至
る
ま
で
、

号
の
酵
母
に
も
共
通
す
る
傾
向
だ
。
平
成
以

降
に
台
頭
し
て
き
た
、
森
川
さ
ん
曰
く
「
ポ

ン
と
入
れ
た
だ
け
で
、
飛
び
道
具
み
た
い
に

２
～
３
倍
の
香
り
が
出
せ
る
今
時
の
酵
母
」

と
な
る
と
、
そ
う
は
い
か
な
い
。
発
酵
力
が

弱
い
た
め
、
最
後
ま
で
糖
を
食
べ
切
れ
な
い
。

結
果
、
バ
ラ
ン
ス
を
欠
い
た
甘
味
が
残
り
、

死
滅
酵
母
特
有
の
不
快
な
香
り
や
味
が
出
る

こ
と
も
。
そ
の
点
、
昭
和
ひ
と
ケ
タ
酵
母
は
、

誠
に
あ
っ
ぱ
れ
な
体
力
の
持
ち
主
な
の
だ
。

　

そ
う
い
え
ば
、
三
つ
の
酵
母
の
香
り
の
特

徴
に
つ
い
て
尋
ね
た
と
き
、
発
祥
蔵
の
御
三

方
か
ら
、
揃
っ
て
同
じ
ト
ー
ン
の
答
え
が
返

っ
て
き
た
の
を
思
い
出
す
。

「
大
き
な
特
徴
？　

あ
り
ま
せ
ん
」

「
結
局
、蔵
や
造
り
の
個
性
が
出
る
ん
で
す
」

「
そ
も
そ
も
個
性
を
決
め
て
し
ま
う
よ
う
な

酵
母
は
、
い
か
が
な
も
の
か
」
と
。

　

て
ら
わ
ず
、
力
を
惜
し
ま
ず
、
出
し
ゃ
ば

ら
ず
。
六
号
、
七
号
、
九
号
。
昭
和
ひ
と
ケ

タ
酵
母
の
真
骨
頂
が
、
こ
こ
に
あ
る
。

手
持
ち
の
熊
本
酵
母
の
親
株
か
ら
植
え
継
ぎ
、

大
切
に
守
り
育
て
た
Ｋ
Ａ
︲
１
、
Ｋ
Ａ
︲
４

な
ど
の
直
系
酵
母
を
、「
き
ょ
う
か
い
９
号
」

と
は
別
に
供
給
し
続
け
て
い
る
。
頒
布
先
の

蔵
は
県
内
の
み
な
ら
ず
、
東
北
・
関
東
に
も
。

特
に
出
来
が
抜
群
だ
っ
た
と
い
わ
れ
る
昭
和

62
年
の
頒
布
酵
母
は
、
熱
心
な
コ
レ
ク
タ
ー

が
い
る
と
か
、
い
な
い
と
か
。

「
う
ち
の
酵
母
じ
ゃ
な
け
れ
ば
、
と
い
う
蔵

元
さ
ん
は
確
か
に
多
い
で
す
。
源
流
の
酵
母

だ
か
ら
と
い
う
理
由
以
上
に
、
九
号
が
も
つ

本
来
の
特
性
を
、
守
ろ
う
と
す
る
蔵
の
姿
勢

に
共
感
し
て
く
だ
さ
っ
て
い
る
か
ら
で
は
な

い
で
し
ょ
う
か
」

　

で
は
、
九
号
酵
母
の
あ
る
べ
き
特
質
と
は

何
か
。
九
号
は
近
代
吟
醸
酒
の
ベ
ー
ス
を
つ

上／製造責任者の森川智さんは、「香露」の造り
を統括するだけでなく、県内の蔵を回って醸造指
導にもあたる。下／「香露」は全量九号酵母。特
別本醸造は1.8ℓ2520円。りんご系の香りの爽や
かさ、熊本吟醸の味わい、九号酵母ならではのバ
ランスを知るのに好適の一本。

酒母タンクに、自社で培養・頒布
も行なっている九号系の熊本酵母
を投入。協会酵母はアンプルでの
配布が一般的だが、香露では麹エ
キスに酵母を植えて培養させた、
活きのいい培養液を注ぐ。

熊本県熊本市中央区島崎1-7-20
☎096-352-4921

熊本県酒造研究所

右／酵母株は、試験管の中で固めた寒天の培地に
植え、培養する〝スラント〟での保存が基本。左
／酵母のシングルコロニーは性質もさまざま。造
る酒を〝上げて〟くれる、優良なコロニーを選ぶ。

使
い
手
の
個
性
を
引
き
立
て
る
術
を
心
得
て
い
る
。

仕
立
て
の
よ
い
絹
の
白
生
地
の
よ
う
に

熊
本
県
酒
造
研
究
所　

森
川 

智

九
号

香
露
の

く
な
る
と
い
う
。

「
今
は
、
全
量
七
号
へ
の
移
行
ま
で
は
考
え

て
い
ま
せ
ん
。
他
の
酵
母
も
使
う
こ
と
で
実

現
で
き
る
酒
質
も
あ
る
と
思
う
し
。
で
も
、

七
号
な
ん
て
古
い
、
こ
れ
か
ら
は
後
発
の
香

り
系
酵
母
が
主
役
だ
と
思
わ
れ
て
い
る
と
こ

ろ
に
、
真
っ
向
か
ら
七
号
の
酒
で
勝
負
で
き

る
の
は
、
輩
出
蔵
な
ら
で
は
の
ア
ド
バ
ン
テ

ー
ジ
。
や
ら
な
い
の
は
ク
ズ
だ
。
そ
う
自
分

に
言
い
聞
か
せ
て
い
ま
す
」

　

今
年
度
は
初
め
て
自
身
で
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル

を
手
が
け
る
商
品
で
、
七
号
に
よ
る
新
し
い

純
米
酒
の
仕
込
み
が
始
ま
る
。
父
の
代
か
ら

息
子
の
代
へ
。
そ
れ
ぞ
れ
の
思
惑
を
抱
え
な

が
ら
も
、
バ
ト
ン
は
確
実
に
渡
さ
れ
て
い
る
。

昭
和
28
年
、熊
本
の「
香
露
」で	

九
号
酵
母
が
生
ま
れ
る

　

六
号
を
戦
中
派
、
七
号
を
戦
後
派
に
た
と

え
る
な
ら
、
九
号
は
高
度
成
長
期
の
日
本
に

生
ま
れ
る
べ
く
し
て
生
ま
れ
た
酵
母
と
い
う

べ
き
だ
ろ
う
。
経
済
が
復
興
に
向
か
い
、
モ

ノ
不
足
か
ら
解
消
さ
れ
始
め
て
い
た
昭
和
28

年
、
そ
の
酵
母
は
熊
本
の
地
酒
「
香
露
」
の

蔵
か
ら
生
ま
れ
た
。

「
六
号
、
七
号
と
事
情
が
違
う
の
は
、
量
産

で
は
な
く
、
は
っ
き
り
と
〝
い
い
酒
〟
を
造

る
目
的
で
選
ば
れ
た
酵
母
だ
っ
た
こ
と
」
と

話
す
の
は
、
製
造
部
長
の
森
川
智
さ
ん
。

「
蔵
で
あ
り
な
が
ら
、
母
体
が
酒
造
の
技
術

指
導
を
行
な
う
研
究
機
関
で
も
あ
っ
た
こ
と

075


